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Navaranda Co
aposta em me

O cardapio tem petiscos sem fritura, sanduiches originais, chope e drinques de verao
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Temnovidade gostosaem San-
tos: abriu as portas o Navaran-
da Comidinhas e Tal!. O espa-
¢o amplo, com area externa,
tem menu diferente dos tradi-
cionais de botecos, sem fritu-
ras, mas com varias opgoes de
beliscos e pratos.

No cardapio, pizzas indivi-
duais com massa feitana casae
coberturas diversas, desde
mucarela (R$ 12,90) até par-
ma com mucarela de bufala e
rucula (R$ 19,20). Entre os pe-
tiscos, destaque para o vinagre-
te de frutos do mar com cesta
de paes (R$ 24,90) e o
minihambtrguer com brie
(R$ 24,80, com seis unidades).

Nalistade sanduichesha op-
¢Oes com ciabata ou baguete.
Para os vegetarianos, a dica é o
de shitake, cebola roxa e mos-
tarda suave (R$ 17,70) ou as
saladas, comoacaprese.

O cardapio de bebidas ¢ di-
versificado, comecando com
chope Baden Baden (R$ 9,80),
cervejas long neck e varios
drinques.

“Temos um shake com pico-
1é, que pode serfeito com cacha-
ca ou Absolut, que é 4timo.

VIinhos para
0 Natal

Santé!E Natal, estacio das fes-
tas, confraterniza¢ao entre ami-
gos, reunido familiar e pensa-
mento cristao. Comemorar o
nascimento de Jesus com vi-
nho ja esta incorporado a esta
magnifica data, uma vez que o
proprio Jesus realizou o mila-
gre da transformacao da agua
emvinho. Acredita-se que nes-
se milagre Jesus nao transfor-
mou a agua em qualquer vi-
nho, mas no melhor vinho ja-
mais degustado! Pudera, o pro-
prio Deusnaterra!

A coluna Momento DiVino
selecionou para voce, leitor e
leitora, alguns rétulos com um
6timo custo-prazer, dicas de vi-
nhos de qualidade e com preco
melhor ainda, para ajudar nas
suas compras para a ceia de
Natal.

Agradeco aos leitores que
me acompanham desejando a
todos um Natal repleto de har-
moniaentre os seus entes queri-
dos. E que a harmonia e a
harmonizagdo se dé também
durante a ceia, entre os quitu-
tesnatalinos e os vinhos.

Que recebamos todos, inde-
pendentemente de crencas, as
bencaos d’Aquele que acredita-
mos sempre olhar pornés. Tin-
tim! Feliz Natal!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
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Localizada na Av. Epitacio Pessoa, abre de terca a domingo, para o happy hour, no fim de tarde

Apostamos também no Spritz,
um coquetel de sucesso na Eu-
ropa, muito refrescante e feito
com Aperol”, explica uma das
proprietarias, Iza Albuquer-
que. Ha ainda sugestdes sem
alcool como asjarrinhas de cha
gelado de sabores diversos,
comliméo (R$11,00-750 ml).
Entre os pratos principais,
massas da Casa de Massas Sie-
na, como as lasanhas de peito
de peru com palmito e mucare-

Momente DiVino
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la ou de broécolis, bacon e quei-
jominas (R$ 25,60).

ANIMAIS SA0 BEM-VINDOS

Outro diferencial do Navaran-
da é um espago dedicado a
quem quiser levar seu animal
de estimacdo. “Como na casa
funcionava um pet shop, tam-
bém meu, muitos clientes anti-
gos estavam ansiosos pela aber-
tura do bar. Decidimos fazer
esse espaco separado, que tem

has e Tal!
‘erente

até um bebedouro para os
caes”. Além do bar, o local
tera um posto de troca de
livros, exposi¢ao de quadros
e venda de j JOlaS de design.
“E um espaco mix, para rece-
ber a todos para um happy
hourou apés apraia”.

SERVICO: NAVARANDA COMIDINHAS E TAL!
ENDERECO: AV. EPITACIO PESSOA, 535,
APARECIDA, SANTOS.

HORARIO DE FUNCIONAMENTO: DE TERCA A
DOMINGO, APARTIRDAS 17H.

Rogério Fonte mistura, na sua cozinha, influéncias de varios paises

ZUcca agora tambem
no Centro de Santos

Depois de quatro anos de suces-
0 no bairro do Campo Gran-
de, em Santos, o Restaurante
Zucca Culinaria Artesanal
abriu outra unidade, agora no
Centrode Santos.

O sistema sera o mesmo, de
comida por peso (R$ 59,90 o
quilo), com bufé que apresenta
uma gastronomia diferencia-
da, de carater autoral.

O chef Rogério Fonte e sua
brigada preparam pratos da
chamada fusion food, mistu-
rando influéncias indiana, tai-
landesa, mediterranea, italia-
nae, claro, brasileira.

CLAUDIAG. OLIVEIRA, SOMMELIER

ALEXSANDER FERRAZ

“Além disso, nos preocupa-
mos em servir uma comida
saudavel, sem gordura, com
poucas frituras e muitos gre-
lhados e graos”, explica um
dos sécios, Filipi Peres Lopes.

Praticantes de yoga e apai-
xonados pela tradigdo orien-
tal, Filipi e Rogério levam pa-
ra o restaurante essa filosofia.
O novo Zucca tem 100 luga-
res e abre s6 no almoco.

SERVICO: ZUCCA CULINARIA ARTESANAL -
CENTRO, SANTOS.

ENDERECO: RUA CIDADE DE TOLEDO, 25.
FUNCIONAMENTO: SEGUNDA A SEXTA, NO
ALMOCO.

Glen Carlou - Tortoise Hill White
2013, Coastal Region, ZA
Uvas: 75%
CheninBlanc,
25% Chardonnay
Cor: Palha
verdeal
brilhante
Nariz: frutas
comomelaoe
goiaba:
herbaceo.
Boca: seco,
frutado, equilibra12,5° GL
dealcool com excelente

acidez.

Harmonizacao: frutos do mar,
crustaceos, pernil tradicional

R$ 41,80 na Enoteca Decanter

Mouchao - Dom Rafael Tinto
2010, Alentejo, PT (Adega Alen-
tejanalmport.)
Uvas: Alicante
Bouschet,
Aragonez,
Trincadeira
Cor:granadae
tonsviolaceos
Nariz: frutasem
compotase
madeira.

Boca: seco,
todos os sabores do olfato, acidez
equilibradacom13,5°GLde
alcool, taninos aveludados.
Harmonizacao: carnes.

R$ 69,90 no Laticinios Marcelo

- Delivery
‘ 3284 0444

R. Dr. Tolentino Filgueiras, 80

impacto@

- Gonzaga - Santos - SP

Adegade Borba-

DOCBranco 2012, Alentejo, PT
(Adega
Alentejana
Import.)

uvas: Antao
Vaz, Roupeiro,
Tamarez
Cor:Palhacom
reflexos
verdeais
Nariz:bananae
frutascitricas
Boca: seco,
frutado, acidez equilibrada
com13,5° GLde alcool
Harmonizacao: saladas,
entradas e carnes brancas

R$ 49,90 no Laticinios Marcelo

Finca Don Carlos - Calathus
Malbec 2011, Tupungato-Vale de
Uco, AR (Amigos e Vinos Imp.)
uvas: Malbec
Cor: Rubi
Nariz: frutas
vermelhas como
ameixae
amoras,
especiariase
tabaco

Boca: seco,
acidez, frutase
estruturaem
equilibrio com13,6° GL de alcool,
taninos presentes fortes e doces,
vinho persistente
Harmonizacao: queijos
provolone e parmegiano,
comidas condimentadas, massas
ecarnes vermelhas e de caca

R$ 59,80 na Petit Verdot

Schlossmihlenhof - Scheurebe
Kabinett 2011, Rheinhesse, DE
(Organico)

Uvas: Scheurebe

(cruzamento de
rieslingcom

casta nativa)

Cor:amarelo

brilhante

Nariz: maracuja

egroselha. i
Boca: seco, =]
concentracdo de

frutas, refrescantee
persistente.

Harmonizacao: entradas,
saladas, queijos macios, massas,
carnes brancas e suinas.

R$ 58,00 na Galeria do Vinho

Quintado Crasto, Flordo Crasto
Tinto, Douro, PT (Qualimpor
Importadora)
Uvas: Tinta
Roriz, Touriga
Francae
Touriga Nacional
Cor:rubi
violaceo

Nariz: frutas
silvestres com
toques florais
Boca:secoe
refrescante,
sabor de fruta pura, taninos
leves, 14° GL de alcool,

elegante e com persisténcia
média

Harmonizacao: aves como
frango e peru, carnes vermelhas,
risotos e massas.

R$69,00 no Empério Santa Marta

La PostaBlanco 2013, Mendoza,
AR (Mistral Importadora)
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Uvas: 70%
Torrontés e30%
Gewiirztraminer
Cor:amarelo
brilhante
Nariz: frutas
comolichiae
macd intensas
Boca: seco,
refrescante,
toque doceno
final equilibrando acidez com
13,5° dealcool
Harmonizacao: aperitivos,
peixes, sushis, sashimis e
massas

R$ 59,90 na Petit Verdot

Les Vignerons d’Estézargues -
Domaine Pierredon, Cotes du
Rhéne, FR
Uvas: 60%

Syrahe40%

Grenache

Cor:rubi

intensoretinto

Nariz: explosio

dearomas como
ameixapreta,

PiEn R\ U “
azeitonasverdes
epretas, e -
amora
defumada

Boca: seco, frutas negras e
vermelhas, toque picantee
mineral

Harmonizacdao: carnes
vermelhas, de caca e queijos
curados

R$ 55,30 na Galeriado Vinho

Bodegas Mufioz - Artero Rosado
2012,D.0.LaMancha, ES

Uvas: 100%
Tempranilloou
Cencibel
Cor:rosa
cristalino
Nariz: frutas
vermelhas
combastante
floral

Boca: secocom
frutas, equilibra
frescore12,5° GLdealcool,
comfinal de boca persistente e
limpo.

Harmonizacao: paella, massas
com frutos do mar, peru.

R$ 38,90 na Enoteca Decanter

Chauvot-Labaume - Pinot Noir
Vieilles Vignes 2012, Bourgog-
ne, FR (Casa Flora Importadora)
uvas: Pinot Noir
Cor:rubi

Nariz: frutas
comocerejae
ameixa
Boca:leve,

pouco tanico,
frutaeacidezem
equilibriocom
12,5°GLde

alcool, macioe
persisténcia média
Harmonizacao: aves, carnes,
queijos e cozinha oriental

R$ 69,00 na Casa Porto
[=] =z (=]

Anolll - n°146. Edicdo: Fernanda Lopes. Textos: Fernanda Lopes. Diagramacdo: Luciana Rodrigues.
Arte: Marcelo Padron. E-mail: boamesa@atribuna.com.br

[=]

Rua Minas Gerais, 17 - Booueirao - Tel.:

] )
Grand Crus

(13) 3307.0467

BISTRO SAINT MALO RISTORANTE

Especializado em cozinha mediterrdnea ¢\(%

%, cozinha éuma artee

toda arte tem sua paciéncia”
- Chef Jacquelline Roglanat

R. Iracema, 72, Praia da Er{seada, Guaruja/SP | (13) 3355-2897 / (13) 98122-9321



