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Momente DiVine

CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIERE

F tempo de Beaujolais

Santé! Foi um sucesso a apre-
sentacdo dos vinhos Beaujolais
aqui em Santos. A Adega Gour-
met Petit Verdot, do querido
enoamigo José Rodrigues, feste-
jouo Vins du Beaujolais.

Todoanoosamantes dovinho
esperam ansiosos pela terceira
quinta-feirade novembro, quan-
do se comemora mundialmente
o lancamento do Beaujolais
Nouveau. Tradicio que teve ini-
cioem Lyon, na Franca, nosécu-
lo passado e hoje acontece em
mais de 190 paises, envolvendo
umamegaoperacio delogistica.

E a Adega Petit Verdot nos
encantou com mais uma noite
tipicamente francesa. De que-
bra fomos ainda presenteados
com boa musica nos remetendo
a cidade luz, os seus encanta-
mentos, a propodsito desse pais
detentor dos melhores rétulos,
naminhaopinifo.

Os vinhos de Beaujolais sao
produzidos com a uva Gamay,
que proporciona tintos fruta-
dos, delicados, aromaticos, re-
dondos e com taninos macios,
ideais para consumo em paises
de clima tropical, como o nosso.
Umvinho frutado e alegre, para
acompanhar aperitivos, frios e
muitos pratos. Mas nao esque-
camos que ha também os bran-
cos de Beaujolais da casta Char-
donnay, muitobons porsinal!

A simpatia da Patricia Brent-
zel, sommeliére, descontraia os
endfilos enquanto apresentava

um Beaujolais Noveau rico e
saboroso. Falodo Georges Duboee
uf, que representa mais de 400
vinhateiros da regido, conside-
radooreido Beaujolais.

Mas nem s6 de Nouveau foi a
noite, uma vez que o primeiro
vinho servido foi um brasileiro.
O Capoani Gamay 2016, que as
cegas nao deu ares de brazuca.
Do Vale dos Vinhedos, é um
vinho muito interessante. A de-
gustacio seguiu e ap6s o Dubce
uf degustamos o Beaujolais Al-
bert Bichot 2014, que agradou.
Adiante, o encantamento do
Beaujolais Villages Louis Latour
2013 e do Crus de Beaujolais
Henry Fessy Morgon 2012 nos
fezmaisfelizes ainda.

O enoamigo Zé Rodrigues,
quem conhece bem sabe, gosta
de inovar e brincar e abriu ain-
daum Beaujolais Nouveau Jose-
phDouhin, 2015 (seriahojeum
beaujolais vieux, velh6?) Ah, es-
tava perfeito! O mito de que o
Nouveau deve ser aberto ime-
diatamente ap6s a compra nao
valeu, a0 menos pro Drouhin.
Um vinho fresco, show de fru-
tas, corpo médio, taninos ma-
cios e agradabilissimos, equili-
brado, saboroso com um toque
doce ao final. Valeu, Zé! No
meu site www.enoamigos.com.
breudescrevo aregiao de Beau-
jolais e seus vinhos— matéria pu-
blicada aqui had um ano. Acesse.
Atéaproximataga!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
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Capoani Gamay 2016,
Bento Goncalves, RS, Brasil
Uva: Gamay
11,70GL

Cor: Violaceo
claroebrilhante
Nariz: Morango,
amora
Boca:seco, leve,
refrescante

evivaz
R$ 88,90 NA PETIT

VERDOT

CAPOANI

=

Georges Dubceuf Beaujolais
Noveau 2016, FR (Interfood)
Uva: Gamay,

120GL
Cor:rubiviolaleo
poucointensoe
brilhante

Nariz: explosao
defrutas

vermelhas
Boca:secoe

fresco, muita

fruta, tanino
delicadoe

macio, saboroso

R$ 133,80 NAPETITVERDOT

Louis Latour Beaujolais Villages
2013, FR (Inovini) -
Uva: Gamay
(vinhas de 30

anos) 13°GL @
Cor: rubipouco

intensoe

Sexta-feira 25
novembro de 2016

Sucos saudaveis para receber o verao

DAREDACAO

Os dias e as noites, aos poucos,
comecam a ficar mais quentes.
Ai,n3otemjeito: é preciso ado-
taruma dieta mais leve e sauda-
vel para aproveitar a praia e
tudo o que atemporadatrazde
melhor. E lan¢ar mao de sucos
satdaveis como lanches ou pa-
ra acompanhar as refeicoes é
umaboapedida.

Aqui, uma receita da Obbal!
Saladaria, que acaba de com-
pletar um ano de funcionamen-
toe langou cinco tipos de sucos
funcionais em seu menu de sa-
ladas e pratos saudaveis. Sao
elas: Verao (Laranja, agua de
coco, cenoura e beterraba),
Diurético (Melancia, limao,
cha de erva cidreira e hibis-
cos), Anti-Stress (Maracuja,
cha de maga com camomila),
Detox (Abacaxi, gengibre, cou-
ve e horteld) e Energia (Laran-
ja,acai emel).

Os sucos nao contém acicar
e conservantes e tém 500 ml
(R$10,00 cada).

As entregas sdo feitas de se-
gunda a sexta, das 9h30 as
12h30 e das 19h30 as 21h, aos
sabados, das 10h as 13h e aos
domingos, das 19h30 as 21h.
Pedidos pelo telefone (13)
99170-5097. A taxa de entrega
é de R$ 2,00 parapedidos de
um item e isenta para pedidos
dedoisitens oumais.

Ingredientes: 1/2 cenoura;
1/3debeterraba;1/2 litrode suco
delaranjaoulpolpadelaranjae
1/2 copo de aguade coco

Preparo: batatudono
liquidificador. Se quiser, passe no
coador e pronto. Beba gelado.

DIVULGACAO

brilhante
Nariz: frutas
vermelhas
maduras, notas de violeta e banana
Boca:seco, leve, taninos
delicados, refrescante e frutado

R$ 129,90 NA PETIT VERDOT

Henry Fessy Morgon 2012,
FR (Inovini)

Uva: Gamay
(vinhas de
50anos) 13°GL
Cor:rubi
intensidade
média e brilhante
Nariz: frutas
negras, mineral e
toquefloral
Boca:seco,bom
corpo, taninos
aveludados, frutado e persistente
R$ 167,80 NA PETIT VERDOT

ALEXSANDER FERRAZ

# Quentinhas

Black Friday |

De hoje adomingo, o Restaurante
The Garden, no Mendes Plaza
Hotel, estara com promocio. E 0
Menu Black Weekend com
entrada, prato principal e
sobremesa por R$ 68. 0 menu do
chef Danillo Nascimento pode ser
conferidono
www.mendesplaza.com.br/black
week.php.

Black Friday Il

AVillaBorghese e aEnoteca
Decanter Santos estdo hoje com
ofertas daBlack Friday.Todaa
Decanter estara com 30% de
desconto e os vinhos Decanter
comselo Black Friday, com 50%.
Alémdisso, poderao ser
comprados produtos como
Bacalhau Morhua por R$
49,90/kg, chocolate Lindt ao leite
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(R$9,99) e azeite Esporao
extravirgem (R$ 23,90).

Black friday Il

De hoje até segunda, a Starbucks
daradescontos de até 50% em
canecas e copos acrilicos de 20
modelos. 0s membros do
programade fidelidade do My
Starbucks Rewards, que ao
comprarumdositens
identificados na promocao
pagarem com o Starbucks Card
registrado ou via aplicativo, tero
direito a umabebida tall gratis.

Paes

0 Senac Santos abre vagas parao
curso rapido Preparo de Paes
Caseiros, opcdo de capacitaciao
cominicionodia3/12.

Organicos

Amanha, os moradores da Ponta
daPraiatémumaétima
oportunidade para comprar
hortifrutis organicos
diretamente dos agricultores.Ea
Feirade Organicos da Secretaria
de Meio Ambiente, que acontece,
das 9has 13h, no estacionamento
interno daPraca Engenheiro José
Reboucas. A Feiraé umadas
homenagens aos 44 anos do
Complexo Esportivo Reboucas. A
préoximaacontece na terca-feira,
das15has19h,naquadrada
Igrejada Pompeia (Praca
Benedito Calixto, 1).

concorrido. ocher

santista Dario Costa, que ja
esta entre os quatro melhores
do MasterChef Profissionais,
promoveu umalmogo em
Santos, no qual preparou
pratos que fezno programa,
comoaostracomyvinagretede
manga, e outras criacdes. O
evento foi prestigiado por seus
companheirosdereality, Ivo
Lopes e Marcelo Verde. “Fiz
umaamizade grande comeles,
alémdatelinha”, diz Dario. O
chef santista promete mais
eventos como esse em que 0
publico pode conhecer sua
cozinhaautoral. No tltimo
programa, Dario esteve entre
0S piores, mas conseguiu
permancecer. “Deu tilt aquele
dia. Ndo estava bem.”

Novotel

0 chef confeiteiro Arnor Porto
estaranoNovotel Santos
(Gonzaga) hoje, as 17h,
mostrando técnicas de preparo
com chocolate. Especialistano
assunto, ele é considerado umdos
melhores chocolatiers do Brasil.
Paraparticipar daapresentacio é
preciso reservar vaga pelo
telefone 3878-9700.
Interessados em aprender
técnicas para elaborar paes
caseiros podem aproveitar as
vagas abertas para o curso
Preparo de Pdes Caseiros do
SenacSantos, opcdo de
capacitacdo que acontece aos
sabados e cominicio agendado
paraodia3dedezembro.
Durante o curso, serao
desenvolvidos conhecimentos e
habilidades para preparar
diversos receituarios, levando em
contaaescolhados produtos e
finalizacdo, seguindo padrdes das
boas praticas de manipulacao e
armazenamento dos alimentos.
Interessados devem ter, no
minimo, o ensino fundamental
incompleto. Inscricées podem ser
feitas pelo Portal Senac
www.sp.senac.br/santos, pelo
telefone (13) 2105-7799 ou
diretamente naunidade.

Servico

Preparo de Pdes Caseiros
Data:De3/12a17/12
Cargahoraria: 12 horas
Inscricdes: Portal Senac
(www.sp.senac.br/santos), pelo
telefone (13) 2105-7799 ou
diretamente naunidade



