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Santé! Fiz o convite e ele foi
aceito. Reuni mulheres profissio-
nais do vinho e da gastronomia,
atuantes na nossa Santos, para
comemorarmos o Dia Internacio-
nal da Mulher. Nosso encontro,
um bate-papo de vinho, se deu no
QDV Vinhos Wine Bar (@qdwvi-
nhos), onde o proprietario Robin-
son nos recebeu com mesa posta
de queijos, vinhos e muito acon-
chego. Minha proposta foi que ca-
da uma levasse vinhos para pro-
varmos e compartilharmos co-
nhecimento, historia, cultura, e
assimofizemos.

A mesa: Andrea Santos (@an-
dreareginasommeliere), somme-
liere e consultoradevinhos, repre-
sentante de algumas importado-
ras; Lisi Gouvéa (@livino), consul-
tora e especialista em vinhos bra-
sileiros; Juliana Doglio (@domculi-
naria), consultora gastronoémica
e chef de cozinha no QDV Vinhos;
Virginia Costa (@vcostal000),
consultora gastronémica e chef
de cozinha no Laticinio Marcelo
Wine Bar; Fernanda Lopes (@fer-
nandalopesjornalista) jornalista,
cronista, gastronoma e somme-
liere;eeu.

Brancos
0 nosso primeiro vinho branco foi
descartado. Estava bouchonée
(confira explicacdo ao lado). Se-
guimoscomo brancouruguaioda
Bodega Gimenéz Méndez Viiia
Las Brujas Albarifio 2022, Canelo-
nes/UY. Vinho de boa acidez, fru-
tas brancas citricas e étima ex-
pressdo da variedade ibérica
Albarifio, que vem brilhando nos
pampas uruguaios (12,59GL).
Depois, veio o Amitié Viognier
2022, Serra Gaucha/BR, que nos
proporcionou muita satisfacdo.
Com estagio de 4 meses em ma-
deira (139GL), foi unanimemente
muito bem avaliado pelas profis-
sionais. Péssego, frutas citricas e
toque floral com étima acidez, es-
trutura e complexidade. Vale res-
saltar que é elaborado por duas
mulheres do vinho: Juciane Casa-
grande e AndreiaMilan.
Continuamos com o duriense
Quinta do Vale da Pedra Reser-
va Branco 2021, Douro/PT. Um
blend de Viosinho, Rabigato,
Gouveio e Codega com estagio
sur lie e batonnage em carvalho
francés (12,59GL). Explico: o vi-
nho ja na barrica de carvalho,
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Degustacdo ocorreu no QDV Vinhos; para acompanhar, frios e queijos

mas ainda com as borras ou
residuos da vinificacdo (sur lie),
tem o revolvimento dessas leve-
duras mortas do fundo para ci-
ma, num remexer (batonnage)
que resulta em 6tima cremosida-
deepersonalidade.

Outro brasileiro, da Vinicola
Campestre, Zanotto Sauvignon
Blanc ReservaBarricado 2022, Va-
caria, Campos de Cima da Serra/
BR, com passagem em barricas
francesas, é sempre de dificil
vinificacdo, entretantoa Campes-

tre acertou a mdo. O estagio em
madeira o amaciou, acrescentou
aromas e sabores sem perder a
acidez alta, de praxe dessa uva.
Vinho untuososo, volumoso e
complexo (130GL).

Degustamos ainda um francés
doce Bott Freres Reserve Perso-
nalle 2012, Gewiirztraminer- Alsa-
ce/FR. (12,59GL) Apesar da safra,
0 vinho manteve estrutura e aci-
dez boa. De cor amarelo ouro bri-
Ihante e aroma de lichia e mel,
acompanhoudivinamente o quei-

Um encontro de

jo  tipo  gorgonzola
contraposicdo. Sensacional!

por

Tintos
Quanto aos tintos, iniciamos com
0 portugués Regional de Lishoa,
da Quinta de Sao Sebastido, Rare
Reserva 2021, Douro/PT. Um vi-
nho vegano cujo blend de Touriga
Nacional, Cabernet Sauvignon e
Syrah (13,50GL) agradou a todas.
Elegante e facil de beber, é carac-
terizado por aromas e sabores
sutis, como frutas vermelhas ma-
duras, especiarias e chocolate.
Otimo vinho que pode acompa-
nhar de entradinhas a pratos prin-
Cipais, exceto peixes brancos.
Seguimos com a Vinicola Cam-
pestre e o vinho Zanotto Rebo
2021 Vinificacdo Integral. Da re-
gido de Camposde CimadaSerra,
cidade de Vacaria (RS), surpreen-
deupor suamaciez eintensidade.
Rebo é uma uva originaria da Ita-
lia, resultante do cruzamento de
Merlot com Teroldego. Na
vinificacdo integral, ha plena
interacdo da uva com a madeira.
Asuvassao vinificadas diretamen-
te em barricas francesas de 225
litros. Cada barrica recebe 180
quilos de uva. Com 18 meses de
carvalhofrancés (139GL), o néctar

de frutas pretas e especiarias tra-
duz-seemumvinhovibrante, ma-
cio,encorpado elongo.

Do Vale do Rhone, o Brunel de
laGardine AOC Crozes-Hermitage
2021/FR, encantou! Um Syrah de
pedir bis, com estagio de 12 me-
ses em barricas francesas traz a
autenticidade do Rhone Norte
com violeta, frutas maduras, pi-
menta e alcacuz (139GL). Taninos
sedosos se destacam neste vinho
divino.

Concluimos com um Bordeaux
Les Mains Sales da Vignobles
Bouillac, Petit Verdot safra 2012.
Com estagio de 18 meses em
barricas francesas, (13,5°GL) o
vinho conserva bem a tipicidade
bordalesa da Petit Verdot. Fru-
tas vermelhas maduras, taninos
macios, complexidade e persis-
téncia. Delicioso!

Foi um encontro muito agra-
davel com profissionais de mui-
tagarra, mulheres lindas, inte-
ligentes e destemidas. Agrade-
co pela oportunidade de estar-
mos juntas.

0 Dia Internacional da Mulher
nao deveria necessitar de uma
celebracdo, entretanto isso € ne-
cessario para que os jovens te-
nham conhecimento e 0os mais ve-

BOUCHONEE
(FALA-SE BUXONE)

£ UMA DOENCA NA ROLHA DE
CORTICA (BOUCHON EM
FRANCES) CONTAMINADA PELO
TRICLOROANIZOL (TCA),
COMPOSTOQUIMICO
PROVENIENTE DAS LAMINAS DE
CORTICA RETIRADAS DA ARVORE
SOBREIRO. UM VINHO
BOUCHONEE E DETECTADO POR
AROMAS E SABORES DE MOFO E
UMIDADE. ALIAS, PARA QUEM
NAO SABE, E UM DOS MOTIVOS
QUE PERMITEM AO CLIENTE
DEVOLVER A GARRAFAE
TROCA-LAPOR OUTRA, TANTO
NORESTAURANTE

QUANTO EM ADEGAS, ENOTECAS
ESUPERMERCADOS.

Ihos ndo se esquecam da nossa
historia de luta por igualdade
social, politica e trabalhista,
além de nossas conquistas de
direitos. Enalteco todas as mu-
Iheres guerreiras em cada pro-
fissao, principalmente as cha-
madas “do lar”, que se doam
integralmente a suas familias.
E parabéns, especialmente, a
nods, mulheres, que nos dedica-
mos a criacdo, elaboragao, co-
nhecimento e propagacdo do
vinho, que fomenta o comér-
cio, agregaculturas,amizades,
lacos e histdrias diferentes e
intensasem cadagarrafa.
Atéapréximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
@CLAUDIAENOAMIGOS

CLAUDIA G. OLIVEIRA
ESOMMELIERE

Q@ UNIDADE POMPEIA
R. EUCLIDES DA CUNHA, 262

meany 9 UNIDADE GONZAGA

R. TOLENTINO FILGUEIRAS, 16

NIEEIE] & @seumivacisusHi

Sushi Lounge

(O (13) 3041-4430

CARDAPIO EXCLUSIVO
E UMA EXPLOSAO
DE SABORES SO COM




