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Santé! Fiz o convite e ele foi
aceito. Reuni mulheres profissio-
nais do vinho e da gastronomia,
atuantes na nossa Santos, para
comemorarmosoDia Internacio-
nal da Mulher. Nosso encontro,
umbate-papodevinho,sedeuno
QDV Vinhos Wine Bar (@qdvvi-
nhos), ondeoproprietárioRobin-
son nos recebeu commesa posta
de queijos, vinhos e muito acon-
chego.Minhapropostafoiqueca-
da uma levasse vinhos para pro-
varmos e compartilharmos co-
nhecimento, história, cultura, e
assimofizemos.
À mesa: Andrea Santos (@an-

dreareginasommeliere), somme-
lièreeconsultoradevinhos,repre-
sentante de algumas importado-
ras;Lisi Gouvêa (@livino), consul-
toraeespecialistaemvinhosbra-
sileiros;JulianaDoglio(@domculi-
naria), consultora gastronômica
e chef de cozinhanoQDVVinhos;
Virgínia Costa (@vcosta1000),
consultora gastronômica e chef
de cozinha no Laticínio Marcelo
WineBar; Fernanda Lopes (@fer-
nandalopesjornalista) jornalista,
cronista, gastrônoma e somme-
lière;eeu.

Brancos

Onossoprimeirovinhobrancofoi
descartado. Estava bouchonée
(confira explicação ao lado). Se-
guimoscomobrancouruguaioda
Bodega Gimenéz Méndez Viña
LasBrujasAlbariño2022,Canelo-
nes/UY.Vinhodeboaacidez, fru-
tas brancas cítricas e ótima ex-
pressão da variedade ibérica
Albariño, que vem brilhando nos
pampasuruguaios(12,5ºGL).
Depois, veio o Amitié Viognier

2022, Serra Gaúcha/BR, que nos
proporcionou muita satisfação.
Com estágio de 4 meses emma-
deira (13ºGL), foi unanimemente
muito bem avaliado pelas profis-
sionais. Pêssego, frutas cítricas e
toquefloralcomótimaacidez,es-
truturaecomplexidade.Vale res-
saltar que é elaborado por duas
mulheresdovinho: JucianeCasa-
grandeeAndreiaMilan.
Continuamos com o duriense

Quinta do Vale da Pedra Reser-
va Branco 2021, Douro/PT. Um
blend de Viosinho, Rabigato,
Gouveio e Códega com estágio
sur lie e bâtonnage em carvalho
francês (12,5ºGL). Explico: o vi-
nho já na barrica de carvalho,

mas ainda com as borras ou
resíduos da vinificação (sur lie),
temo revolvimentodessas leve-
duras mortas do fundo para ci-
ma, num remexer (bâtonnage)
queresultaemótimacremosida-
deepersonalidade.
Outro brasileiro, da Vinícola

Campestre, Zanotto Sauvignon
BlancReservaBarricado2022,Va-
caria, Campos de Cima da Serra/
BR, com passagem em barricas
francesas, é sempre de difícil
vinificação,entretantoaCampes-

tre acertou a mão. O estágio em
madeira o amaciou, acrescentou
aromas e sabores sem perder a
acidez alta, de praxe dessa uva.
Vinho untuososo, volumoso e
complexo(13ºGL).
Degustamos ainda um francês

doce Bott Frères Reserve Perso-
nalle2012,Gewürztraminer-Alsa-
ce/FR. (12,5ºGL) Apesar da safra,
o vinho manteve estrutura e aci-
dezboa.Decoramareloourobri-
lhante e aroma de lichia e mel,
acompanhoudivinamenteoquei-

jo tipo gorgonzola por
contraposição.Sensacional!

Tintos

Quanto aos tintos, iniciamos com
o português Regional de Lisboa,
daQuinta de São Sebastião, Rare
Reserva 2021, Douro/PT. Um vi-
nhoveganocujoblenddeTouriga
Nacional, Cabernet Sauvignon e
Syrah (13,5ºGL) agradou a todas.
Elegantee fácil debeber,é carac-
terizado por aromas e sabores
sutis, como frutasvermelhasma-
duras, especiarias e chocolate.
Ótimo vinho que pode acompa-
nhardeentradinhasapratosprin-
cipais,excetopeixesbrancos.
Seguimos com a Vinícola Cam-

pestre e o vinho Zanotto Rebo
2021 Vinificação Integral. Da re-
giãodeCamposdeCimadaSerra,
cidadedeVacaria (RS), surpreen-
deuporsuamaciezeintensidade.
Reboéumauvaoriginária da Itá-
lia, resultante do cruzamento de
Merlot com Teroldego. Na
vinificação integral, há plena
interação da uva com amadeira.
Asuvassãovinificadasdiretamen-
te em barricas francesas de 225
litros. Cada barrica recebe 180
quilos de uva. Com 18 meses de
carvalhofrancês(13ºGL),onéctar

defrutaspretaseespeciarias tra-
duz-seemumvinhovibrante,ma-
cio,encorpadoelongo.
Do Vale do Rhône, o Brunel de

laGardineAOCCrozes-Hermitage
2021/FR, encantou! Um Syrah de
pedir bis, com estágio de 12 me-
ses em barricas francesas traz a
autenticidade do Rhône Norte
com violeta, frutas maduras, pi-
menta e alcaçuz (13ºGL). Taninos
sedosos se destacamneste vinho
divino.
ConcluímoscomumBordeaux

Les Mains Sales da Vignobles
Bouillac,PetitVerdotsafra2012.
Com estágio de 18 meses em
barricas francesas, (13,5ºGL) o
vinho conserva bema tipicidade
bordalesa da Petit Verdot. Fru-
tas vermelhasmaduras, taninos
macios, complexidade e persis-
tência.Delicioso!
Foi um encontro muito agra-

dável comprofissionaisdemui-
ta garra, mulheres lindas, inte-
ligentes e destemidas. Agrade-
ço pela oportunidade de estar-
mos juntas.
O Dia Internacional daMulher

não deveria necessitar de uma
celebração, entretanto isso é ne-
cessário para que os jovens te-
nhamconhecimentoeosmaisve-

lhosnãoseesqueçamdanossa
história de luta por igualdade
social, política e trabalhista,
além de nossas conquistas de
direitos.Enalteçotodasasmu-
lheresguerreirasemcadapro-
fissão, principalmente as cha-
madas “do lar”, que se doam
integralmente a suas famílias.
E parabéns, especialmente, a
nós,mulheres,quenosdedica-
mos à criação, elaboração, co-
nhecimento e propagação do
vinho, que fomenta o comér-
cio,agregaculturas,amizades,
laços e histórias diferentes e
intensasemcadagarrafa.
Atéapróximataça!
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Degustação ocorreu no QDV Vinhos; para acompanhar, frios e queijos

Claudia Oliveira, Fernanda Lopes, Andrea Santos, Juliana Doglio e Lisi Gouvêa compartilharam impressões de rótulos brancos e tintos

BOUCHONÉE

(FALA-SEBUXONÊ)
ÉUMADOENÇANAROLHADE
CORTIÇA (BOUCHONEM
FRANCÊS) CONTAMINADAPELO
TRICLOROANIZOL (TCA),
COMPOSTOQUÍMICO
PROVENIENTEDAS LÂMINASDE
CORTIÇARETIRADASDAÁRVORE
SOBREIRO.UMVINHO
BOUCHONÉEÉDETECTADOPOR
AROMASESABORESDEMOFOE
UMIDADE.ALIÁS, PARAQUEM
NÃOSABE, ÉUMDOSMOTIVOS
QUEPERMITEMAOCLIENTE
DEVOLVERAGARRAFAE
TROCÁ-LAPOROUTRA, TANTO
NORESTAURANTE
QUANTOEMADEGAS, ENOTECAS
ESUPERMERCADOS.
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